Espresso Edizione Italiana

BELLA CIAO
ESPRESSO-PESTO

® 10 min

177 leicht

£ 2 Personen

Zutaten

» 1 Handvoll frischer Spinat

» 20 g Cashewkerne

» 20 g Walnusskerne

» 4 Essloffel Olivenol

» 1 Handvoll Basilikum (ca. 10 Basilikumblatter)
» 1/2 Limette

» 50 ml Kaffee (1 Kapsel)

» 20 g Parmesan

» Salz und Pfeffer

Zubereit«na

Alle Zutaten zu einer Creme purieren und im
Kuhlschrank aufbewahren.
Mit Basilikum und Limettenzesten dekorieren.

Guten Appetit!

Probieren Sie dieses leckere Pesto auch als Dip
zum Kase oder klassisch zu frischer Pastal!
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